KONOBA

TIMUN






specials / spezielles angebot / offerta speciale

HOMEMADE BREAD
HAUSGEMACHTES BROT
PANE FATTO IN CASA

MARINATED OLIVES
MARINIERTE OLIVEN
OLIVE MARINATE

HOME GARDEN-GROWN TOMATOES (UPON SPECIAL REQUEST)
TOMATEN AUS EIGENEM ANBAU (AUF ANFRAGE)
POMODORI NOSTRANI DELL'ORTO (SU RICHIESTA)

OLIVE OIL TASTING
BREAD, MARINATED OLIVES, OLIVE OIL 0,05 L
OLIVENOL-VERKOSTUNG
BROT, MARINIERTE OLIVEN, OLIVENOL 0,05 L
DEGUSTAZIONE DI OLIO D’OLIVA
PANE, OLIVE MARINATE, OLIO D’OLIVA 0,05 L

soups / suppen / zuppe

FISH CONSOMME WITH ADRIATIC FISH CHUNKS
KLARE FISCHBRUHE MIT ADRIATIC FISCHFLEISCH
BRODO DI PESCE CON ADRIATIC PEZZETTINI DI PESCE

SOUP OF THE DAY
TAGESSUPPE
ZUPPA DEL GIORNO



cold appetizers / kalte vorspeisen / antipasti freddi

LOCAL PROSCIUTTO
LOKALER ROHSCHINKEN
LOCALE PROSCIUTTO

LOCAL SHEEP CHEESE
LOKALER SCHAFKASE
LOCALE FORMAGGI DI PECORA

SWORDFISH CARPACCIO -
BELUGA LENTILS, CELERY STICKS, CHERRY TOMATOES, CITRUS EMULSION
CARPACCIO VOM SCHWERTFISCH -
BELUGA-LINSEN, SELLERIESTANGEN, KIRSCHTOMATEN, ZITRUSEMULSION
CARPACCIO DI PESCE SPADA -
LENTICCHIE NERE BELUGA, COSTE DI SEDANO, POMODORINI, EMULSIONE DI AGRUMI

MARINATED ADRIATIC-CAUGHT PRAWNS WITH ARUGULA
MARINIERTE GARNELEN AUS DER ADRIA AUF RUCOLA
GAMBERETTI DELLADRIATICO MARINATI SU LETTO DI RUCOLA

ADRIATIC-CAUGHT OCTOPUS SALAD
OLIVE OIL, HOME-MADE VINEGAR, CHERRY TOMATOES, CAPERS, PURPLE ONION
ADRIATISCHER OKTOPUSSALAT
OLIVENOL, HAUSGEMACHTER ESSIG, KIRSCHTOMATEN, KAPERN, ROTE ZWIEBEL
INSALATA DI POLPO DELL'ADRIATICO
OLIO D’'OLIVA, ACETO FATTO IN CASA, POMODORINI, CAPPERI, CIPOLLA ROSSA



warm appetizers / warme vorspeisen / primi piatti

RISOTTO WITH TAILS OF ADRIATIC-CAUGHT SCAMPI IN THEIR OWN SAUCE
RISOTTO MIT SCHWANZEN VON SCAMPI AUS DER ADRIA IM EIGENEN SAFT
RISOTTO CON CODE DI GAMBERI DELLADRIATICO COTTI IN SALSA PROPRIA

BLACK RISOTTO WITH ADRIATIC-CAUGHT CUTTLEFISH
SCHWARZER ADRIATISCHER TINTENFISCH-RISOTTO
RISOTTO AL NERO DI SEPPIA DELL'ADRIATICO

WILD BOAR FROM KRK, IN SAUCE, WITH HOME-MADE SURLICE PASTA
WILDSCHWEIN VON DER INSEL KRK IN SAUCE MIT SURLICE (TRADITIONELLE PASTA-SPEZIALITAT)
TOCADA DEL CINGHIALE DI VEGLIA CON SURLICE FATTE IN CASA

MACARONI WITH TAILS OF ADRIATIC-CAUGHT SCAMPI AND FOREST MUSHROOMS
MAKARONI MIT SCHWANZEN VON SCAMPI AUS DER ADRIA UND WALDPILZEN
MAKARUNI CON CODE DI SCAMPI DELL'ADRIATICO E FUNGHI DI BOSCO

VENETIAN-STYLE VEAL LIVER WITH A SIDE OF CRUNCHY POLENTA WITH ROSEMARY
KALBSLEBER AUF VENEZIANISCHE ART MIT KNUSPRIGER ROSMARIN-POLENTA
FEGATO DI VITELLO ALLA VENEZIANA CON POLENTA CROCCANTE AL ROSMARINO



GLAVNA MESNA JELA

meat main dishes / hauptspeisen mit fleisch / secondi di carne

TELECI KOTLET SA ZARA 300 G.
GRILLED VEAL CUTLET
GEGRILLTES KALBSKOTELETT
BRACIOLA DI VITELLO ALLA GRIGLIA
120,00 kn

TELECI BECKI ODREZAK (1,37,12)
VEAL WIENER SCHNITZEL
WIENER KALBSSCHNITZEL

COTOLETTA DI VITELLO IMPANATA

125,00 kn

T-BONE STEAK SA ZARA 100 G.
GRILLED T-BONE STEAK
GEGRILLTES T-BONE-STEAK
BISTECCA T-BONE ALLA GRIGLIA
50,00 kn

TELECA JETRICA SA ZARA
GRILLED VEAL LIVER
GEGRILLTE KALBSLEBER
FEGATO DI VITELLO ALLA GRIGLIA
80,00 kn

RAZNJICI OD MARINIRANE SVINJECE VRATINE SA ZARA
GRILLED MARINATED PORK NECK SKEWERS
MARINIERTE SCHWEINENACKENSPIESSE VOM GRILL
SPIEDINI DI COLLO DI MAIALE MARINATO ALLA GRIGLIA
80,00 kn

JANJETINA SA ZARA PORCIJA 400 G.
GRILLED LAMB
GEGRILLTES LAMM
PORZIONE DI AGNELLO ALLA GRIGLIA
125,00 kn

Alergeni se nalaze na zadnjoj stranici. / Allergens are on the back page./ Allergene sind auf der Riickseite. / Gli allergeni sono nell’'ultima pagina.



fish and shellfish dishes / fisch, schalen- und weichtiere / pesce, crostacei e molluschi

GRILLED ADRIATIC-CAUGHT SCAMPI, RED BUZARA SAUCE
GEGRILLTE SCAMPI AUS DER ADRIA, ROTE SAUCE NACH BUZARA-ART
SCAMPI DELL'ADRIATICO ALLA GRIGLIA O ALLA BUSARA IN ROSSO

GRILLED FRESH SHELLFISH FROM THE ADRIATIC (UPON SPECIAL REQUEST)
GEGRILLTE FRISCHE MUSCHELN AUS DER ADRIA (AUF ANFRAGE)
CONCHIGLIE FRESCHE DELL'ADRIATICO ALLA GRIGLIA (SU RICHIESTA)

FRESH MUSSELS FROM THE ADRIATIC, WHITE BUZARA SAUCE
FRISCHE MIESMUSCHELN AUS DER ADRIA, WEISSE SAUCE NACH BUZARA-ART
COZZE FRESCHE DELL'ADRIATICO, BUSARA IN BIANCO

GRILLED MONKFISH (CUTLETS), HOME-MADE SURLICE PASTA WITH SALSA
GEGRILLTER SEETEUFEL (KOTELETTS), SURLICE (TRADITIONELLE PASTA-SPEZIALITAT) MIT SALSA
RANA PESCATRICE ALLA GRIGLIA (COTOLETTE), SURLICE IN SALSA

ADRIATIC-CAUGHT SQUID, FRIED - HOME-MADE TARTARE SAUCE, LEMON
FRITTIERTE CALAMARI AUS DER ADRIA - HAUSGEMACHTE TARTARSAUCE, ZITRONE
CALAMARI DELLADRIATICO FRITTI - TARTARE FATTA IN CASA, LIMONE

GRILLED ADRIATIC-CAUGHT SQUID - LEMON, OLIVE OIL
GEGRILLTE CALAMARI AUS DER ADRIA - ZITRONE, OLIVENOL
CALAMARI DELLADRIATICO ALLA GRIGLIA - LIMONE, OLIO D’'OLIVA



pre-order dishes / speisen auf vorbestellung / pietanze su ordinazione

SPIT-ROASTED DISHES / SPEISEN VOM SPIESS / ALLO SPIEDO

SUCKLING PIG / SPANFERKEL / MAIALINO DA LATTE

YOUNG GOAT / ZIEGENLAMM / CAPRETTO

LAMB / LAMM / AGNELLO

DISHES COOKED UNDER A BAKING LID (DAY-AHEAD PRE-ORDER DISHES)
SPEISEN, DIE UNTER EINER BACKGLOCKE ZUBEREITET WERDEN
(SPEISEN AUF VORBESTELLUNG, 1 TAG VORHER)

COTTO IN CAMPANA (PIATTI PER IL GIORNO SUCCESSIVO)

OCTOPUS WITH POTATOES AND VEGETABLES (MINIMUM 6 SERVINGS)
OKTOPUS MIT KARTOFFELN UND GEMUSE (AB 6 PERSONEN)
POLPO CON PATATE E VERDURE (MIN. 6 PERSONE)

VEAL WITH POTATOES AND VEGETABLES (MINIMUM 6 SERVINGS)
KALB MIT KARTOFFELN UND GEMUSE (AB 6 PERSONEN)
VITELLO CON PATATE E VERDURE (MIN. 6 PERSONE)

LAMB WITH POTATOES AND VEGETABLES (MINIMUM 6 SERVINGS)
LAMM MIT KARTOFFELN UND GEMUSE (AB 6 PERSONEN)
AGNELLO CON PATATE E VERDURE (MIN. 6 PERSONE)



side dishes / beilagen / contorni

DALMATIAN-STYLE SWISS CHARD - POTATOES, GARLIC, OLIVE OIL
MANGOLD NACH DALMATINISCHER ART - KARTOFFELN, KNOBLAUCH, OLIVENOL
BIETOLA ALLA DALMATA - PATATE, AGLIO, OLIO D’OLIVA

BOILED SWISS CHARD - GARLIC, OLIVE OIL
GEDUNSTETER MANGOLD — KNOBLAUCH, OLIVENOL
BIETOLA AL NATURALE - AGLIO, OLIO D’OLIVA

BOILED POTATOES - FRESH PARSLEY, OLIVE OIL
SALZKARTOFFELN - FRISCHE PETERSILIE, OLIVENOL
PATATE LESSE - PREZZEMOLO FRESCO, OLIO D’'OLIVA

FRENCH FRIES / POMMES / PATATINE FRITTE

CRUNCHY POLENTA WITH ROSEMARY
KNUSPRIGE POLENTA MIT ROSMARIN
POLENTA CROCCANTE AL ROSMARINO

LOCALLY-GROWN BAKED POTATOES
HAUSGEMACHTE BRATKARTOFFELN
PATATE NOSTRANE AL FORNO

COLD MARINATED GRILLED VEGETABLES -
MEDITERRANEAN HERBS, OLIVE OIL, GARLIC, LEMON
KALT MARINIERTES GRILLGEMUSE -
MEDITERRANE KRAUTER, OLIVENOL, KNOBLAUCH, ZITRONE
VERDURE GRIGLIATE MARINATE FREDDE -

ERBE MEDITERRANEE, OLIO D’OLIVA, AGLIO, LIMONE



SALATE

salads / salate / insalate

MIX SALATA - LISNATE SALATE, KUPUS, MRKVA, KRASTAVAC, RAJCICA (10,12
MIXED SALAD - LEAFY GREENS, CABBAGE, CARROTS, CUCUMBERS, TOMATOES
SALATMIX - BLATTSALATE, KRAUT, MOHREN, GURKEN, TOMATEN
MIX DI INSALATA - LATTUGA, CAVOLO, CAROTE, CETRIOLI, POMODORI
30,00 kn

SALATA RUKOLA - RADIC
ARUGULA AND RADICCHIO SALAD
RUCOLA-RADICCHIO-SALAT
INSALATA DI RUCOLA E RADICCHIO
38,00 kn

SALATA RAJCICA - LUK
TOMATO AND ONION SALAD
TOMATENSALAT MIT ZWIEBELN
INSALATA DI POMODORO E CIPOLLA
30,00 kn

SALATA OD KOROMACA
FENNEL SALAD
FENCHELSALAT

INSALATA DI FINOCCHIO
35,00 kn

KREMASTA KRUMPIR SALATA S LJUBICASTIM LUKOM (10,12)
CREAMY POTATO SALAD WITH PURPLE ONIONS
CREMIGER KARTOFFELSALAT MIT ROTER ZWIEBEL
INSALATA CREMOSA DI PATATE CON CIPOLLE ROSSE
30,00 kn

Alergeni se nalaze na zadnjoj stranici. / Allergens are on the back page./ Allergene sind auf der Riickseite. / Gli allergeni sono nell’'ultima pagina.



HLADNI UMACI | DIPOVI

condiments and dips / kaltesaucen und dips / salse frede

KETCHUP Ketchup / Ketchup / ketchup 12,00 kn
MAJONEZA Mayonnaise / Mayonnaise / maionese 12,00 kn
SENF Mustard / Senf / senape 12,00 kn

DOMACI TARTAR UMAK (34,10,12)
HOME - MADE TARTARE SAUCE
HAUSGEMACHTE TARTARSAUCE
SALSA TARTARA FATTA IN CASA
20,00 kn

TRSCANSKI PRELJEV - CESNJAK, PERSIN, MASLINOVO ULJE
TRIESTE-STYLE DRESSING - GARLIC, PARSLEY, OLIVE OIL
TRIESTER MARINADE - KNOBLAUCH, PETERSILIE, OLIVENOL
CONDIMENTO TRIESTINO - AGLIO, PREZZEMOLO, OLIO D’OLIVA
15,00 kn

DESERTI

desserts / dessert / dolci

COKOLADNI MOUSSE
CHOCOLATE MOUSSE
SCHOKOLADENMOUSSE
MOUSSE AL CIOCCOLATO
38,00 kn

SEMIFREDDO OD BUCE
PUMPKIN / ZUCCA / KURBIS
45,00 kn

DNEVNI KOLAC
DAILY CAKE
TAGLICHER KUCHEN
DOLCE DI GIORNO
35,00 kn

Alergeni se nalaze na zadnjoj stranici. / Allergens are on the back page. / Allergene sind auf der Ruckseite. / Gli allergeni sono nell'ultima pagina
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PICA
drinks / getréanken / bibite

APERITIV / APERITIV / APERITIV / APERITIVO
Prosecco Villa Sandi

Aperol Spritz

Campari Orange

Martini Bianco

KUCNA OTVORENA VINA / WINE OF THE HOUSE

ZLAHTINA VRBNICKA (bijelo/white — suho/dry)
GRASEVINA KRAUTHAKER (bijelo/white — suho/dry)
ROSE (rose-suho/dry)

BABIC PLAVINA (crveno - suho)

PIVO /BEER / BIER / BIRRA
Ozujsko toéeno

Ozujsko toéeno

Staropramen

Stella Artois, Heineken

Leffe blond / bruin

Franziskaner Weissbier

Tomislav tamno / dark / dunkel / scurra
Ozujsko Radler - limun / lemon / Zitrone / limone
Ozujsko Cool - bezalkoholno /
non-alcoholic / Alkoholfreies / analcolica

LIKERI / LIQUERS / LIKORE / LIQUORI
Pelinkovac, Vlahovac, Amaro 18, Julischka
Borovnicka

Jagermaister, Campari, Sambuca, Amaro Ramazzotti

RAKUE / BRANDY/SCHNAPVS / GRAPPA
Travarica, Loza, Biska, Medica, Sljivovica
Pelinkovac Antique, Vilijamovka

VODKA - Smirnoff

GIN
Gordon’s
Mare, Hendrick’s

0,201
0,15l
0,15l
0,10l

1,001
1,001
1,001
1,001

0,501
0,30l
0,331
0,331
0,331
0,501
0,501
0,501
0,501

0,031
0,031
0,031

0,031
0,031
0,031

0,031
0,031

kn

45,00
42,00
36,00
30,00

100,00
100,00
100,00
100,00

28,00
21,00
21,00
25,00
29,00
30,00
25,00
25,00
25,00

16,00
17,00
22,00

16,00
24,00
22,00

23,00
42,00
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RUM

Ron Zacapa XO

Ron Zacapa 23
Bacardi, Havana Club

WHISKY / WHISKEY

Chivas Regal - Scotch whisky

Johnnie Walker Black Label - Scotch whisky
Jameson - Irish whiskey

Jack Daniel’s - whiskey

COGNAC
Hennessy VS, Martell VS

0,03l
0,03l
0,03l

0,03l
0,03l
0,03l
0,03l

0,03l

BEZALKOHOLNA PICA"/ NON — ALCOHOLIC BEVERAGES/
ALKOHOLFREIEN GETRANKEN / BEVANDE ANALCOLICHE

Coca Cola, Coca Cola Zero,
Fanta, Sprite, Cockta
Schweppes (Bitter Lemon, Tonic Water, Tangerine)
Tonic Water - Fever Tree
Red Bull
Pago
Naranca / orange / Orange / arancia
Jabuka / apple / Apfel / mela
Crni Ribiz / black currant /Johannisbeere / ribes nero
Marelica / apricot / Aprikose / albicocca
Ananas / pineapple / Ananas / ananas
Jagoda / strawberry / Erdbeere / fragola
Cedevita
Naranca / orange / Orange / arancia
Limun /lemon / Zitrone / lemone
Cijedena naranca
squeezed orange / frische Orange / spremuta di arancia
Cijedeni grejp

0,25l
0,25l
0,20l
0,25l
0,20l

0,20l

0,20l

0,20l

squeezed grape fruit / frische Grapefruit / spremuta di pompelmo

kn
89,00
68,00
24,00

40,00
40,00
28,00
28,00

38,00

25,00
25,00
33,00
33,00
25,00

18,00

35,00

35,00



OMISALJ
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Limunada

lemonade / Zitrone Limonade / limonata

Ledeni ¢aj / Ice tea / Eistee / Te freddo

Limunska trava Romerquelle Emotion (flavored mineral water)

Mineralna voda / mineral water /
Mineralwasser / agua minerale frizzante

Jana - Prirodna voda / natural water /
natUrliches Wasser / aqua naturale

TOPLI NAPITCI

0,201

0,25l
0,33l

0,25l
0,501
1,00l
0,33l
0,75l

WARM BEVERAGES / HEISSE GETRANKE / BEVANDE CALDE

Espresso

Espresso bez kofeina / caffeine free

Macchiato

Cappuccino

Bijela kava / caffelatte / Milchkaffe / caffelatte

Kava sa $lagom

espresso with cream / Espresso mit Sahne / espresso con panna
Milijeko / milk / Milch / latte

Kakao / cacao / Kakao / cacao

Caj/tea/Tee/te

(Earl Grey, Mint, Green Tea, Fruit, Camomile, Rosehip)
Nescafe Cappuccino

(Classic, Vanilla, Choco, Irish Cream)

Rum Punch

Slag / cream / Sahne / panna

kn
22,00

23,00
18,00

14,00
18,00
27,00
15,00
25,00

12,00
13,00
14,00
15,00
18,00
16,00

5,00
18,00
15,00
18,00

16,00
5,00



ALERGENI

allergenic / allergene / allergenici

1. ZITARICE KOJE SADRZE GLUTEN
Cereals containing gluten / Glutenhaltiges Getreide / Cereali contenenti glutine
2. RAKOVI
Crustaceans (crabs) / Krebstiere (Krebse) / Crostacei (granchi)
3.JAJA
Eggs/ Eier / Uova
4. RIBA
Fisheries products / Fischereierzeugnisse / Prodotti della pesca
5. KIKIRIKI
Peanuts / Erdniisse / Arachidi
6. ZRNA SOJE
Soybeans / Sojabohnen / Germogli di soia
7. MLIJEKO
Milk / Milch / Latte
8. ORASASTO VOCE
Nuts / Nisse / Noccioline
9. CELER
Celery / Sellerie / Sedano
10. GORUSICA
Mustard / Senf / Mostarda
11. SJEME SEZAMA
Sesame seeds / Sesamsamen / Semi di sesamo
12. SUMPORNI DIOKSID | SULFITI
Sulphur dioxide and sulphites / Schwefeldioxid und Sulfite / Anidride solforosa e solfiti
13. LUPINA
Lupin / Lupine / Lupino
14. SKOLJKASI | MEKUSCI
Shellfish and molluscs / Muscheln und Weichtiere / Molluschi e molluschi

Alkoholna pic¢a ne to¢imo osobama mladim od 18 godina. No alcohol is served to persons under the age of 18.
An personen unter 18 Jahre wird kein Alkohol ausgeschenkt. Non si servono alcolici per le persone sotto 18 anni.

PDV uklju¢en / VAT incl. / MWST inkl. / IVA incl.

Prigovor na kvalitetu usluga mozete dostaviti u pisanom obliku na:
Objection to the quality of our services can be delivered in writing to the following address:
Einwéande gegen die Qualitat unserer Leistungen kénnen Sie schriftlich an folgende Adresse liefern:
Obiezione alla qualita dei nostri servizi pud essere consegnato per iscritto al seguente indirizzo:

Restoran Maris - kamp Omisalj, Vodotoc¢ 1, 51513 Omisalj
Hadria d.o.o., Trg Loza 1, 53291 Novalja
~ 0 ~

info@hadria.biz

HVALA NA POSJETI
THANK YOU FOR YOUR VISIT
DANKE FUR IHREN BESUCH
GRAZIE PER LA VOSTRA VISITA



OMISALJ

CAMPING CROATIA



